
Liebe Gäste, das liegt uns am Herzen
Regionalität und Frische sind für unsere Küche besonders wichtig. Wir beziehen unser 

Fleisch und Geflügel von Bauern aus dem Umland. Unsere Forellen stammen von der Fisch-
zucht Müller aus Veitshöchheim, unser Wild ausschließlich aus fränkischer Jagd direkt vom 

Jäger. Wir verarbeiten frische und saisonale Gemüse, soweit möglich aus Mainfranken.
Im Einkauf aller Zutaten achten wir auf höchste Qualität - für Geschmack und Gesundheit.

Der fränkische Wein
Wir pflegen engen Kontakt zu Spitzenwinzern aus unserer fränkischen Heimat.

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl erlesener Tropfen. Unsere Weinkarte
orientiert sich an den folgenden Qualitätsstufen: Qualitätswein, Kabinett, Spätlese,

 Auslese, Beerenauslese, Trockenbeerenauslese und Eiswein.
Diese ergeben sich aus dem Mostgewicht des Lesegutes, aus dem Zeitpunkt der Lese,

dem Anbaugebiet und weiteren gesetzlichen Bestimmungen.

Greifenstein Events und Catering
Inspiriert durch die Vielfalt unserer Restaurants ist es uns möglich, Ihre Tagungen, Events 

und Feiern zu veranstalten - wo auch immer Sie es wünschen. Von der Planung bis zur 
Umsetzung, wir unterstützen Sie - vom Lieferservice bis zur Großveranstaltung.

Greifenstein‘s Weinkeller
Besichtigen Sie unseren historischen Gewölbekeller aus dem 13. Jahrhundert

Weinverkauf zu Gutspreisen - Zugang an der Rezeption Hotel Greifenstein 
Vinothek und Feinkost

Öffnungszeiten
durchgehend warme Küche von 

Sonntag bis Donnerstag von 10:00 Uhr bis 22:30 Uhr 
Freitag und Samstag von 10:00 Uhr bis 23:00 Uhr

täglich Mittagstisch



Suppen
Rinderkraftbrühe  

mit dreierlei feinene Einlagen
4.90

Süppchen von der fränkischen Scheurebe
mit in Butter gerösteten Weißbrotwürfeln

4.50

Vorspeisen
Wildschweinschinken und Terrine

an Preiselbeer-P! aumenchutney , Salatbouquet und Baguette
9.90

Schafmäulesalat an Walnuss-Balsamico-Dressing
mit knusprig gebratenenen Speckwürfelchen und Butterbröckele

5.90

Türmchen von Räucherlachs und kleinen Kartoffelkäsepuffern 
an Honig-Dillsenfsauce und Schmand

10.90

Greifensteiner Hof Vorspeisenvariation
Baguette

11.90

Unsere Brotzeit   serviert ab 15:00 Uhr

Fränkischer Wurstsalat
hausgemachte Wurst9 mit Zwiebeln, Essig und Öl angemacht, serviert mit Bratkartoffeln

8.90

Schinkenplatte
Grillschinken gekocht und fränkischer Bauernspeck1 fein garniert, Butter, Brotkorb

11.90

Geblättertes Roastbeef
rosa gebraten an feiner Remoulade5/6

und Bratkartoffeln 

10.90

Fränkischer Brotzeitteller1/9

reich garniert, Butter und Brotkorb
11.90

„Gerupfter“
Camembert angemacht mit Zwiebeln, Butter, Paprika, dazu Bauernbrot

7.90

Brot belegt nach Wahl
mit Schinken1, kaltem Braten, Wurst9 oder Schnittkäse

5.50

Die fränkische Wurst
1 Paar Bratwürste9 

serviert mit großem, buntem Salatteller
8.90

1 Paar geräucherte Bratwürste9

Sahnemeerrettich und Brot
7.50

1 Paar Wildbratwürste9

mit Wirsinggemüse, Dampfkartoffeln
10.90

6 Stück kleine Bratwürstchen9

auf Sauerkraut und Kartoffelpüree
8.90

1 Paar Blaue Zipfel9

im Wurzelsud, dazu Bauernbrot
6.90

Unsere Bratwurst

hausgemacht nach altem Rezept 

von Urgroßvater Scheller

Unsere Weinempfehlung:

Casteller Kirchberg

 Müller-Thurgau tro
cken

Fürstlich Castell‘sches Domänenamt

0.25 L - 3
.60

Zum Brotzeitteller empfehlen wir:

Würzburger Pfaffenberg Silvaner

Bürgerspital zum Hl. G
eist W

ürzburg

0.25 L - 4
.50



Fränkische Schmankerln
Bauernschmaus in der Pfanne serviert

Hausmacher rote und weiße Wurst9, Bratkartoffeln, Zwiebeln und Ei, dazu Salate der Saison
10.90

Schinken1-Käse-Spätzle
hausgemacht und zubereitet mit Frankenwein, dazu Gurkensalat in Dillrahm

10.90

Fränkischer Schweinebraten
mit rohen Kartoffelklößen3, dazu Krautsalat

12.50

Winzerpfännchen 
Streifen vom Roastbeef mit Zwiebeln

an einer leckeren Sauce, Bratkartoffeln, Speckbohnenbündel

19.50

Kalbskopf gebacken
nach altem Hausrezept zubereitet,

dazu einen großen, bunten Salatteller

11.90

Aus Main und Meer
Fränkische Forelle fangfrisch aus dem eigenen Bassin

Müllerin, in Butter gebraten mit Dampfkartoffeln oder
Blau, im Wurzelsud mit Sahnemeerrettich, zerlassener Butter und Dampfkartoffeln

15.90

Matjesfilet nach Art der Hausfrau
2 Matjes! lets 1/2 an Sauerrahm mit Zwiebeln,

Gurken und Äpfeln, dazu Dampfkartoffeln 

10.90

Variation von gebratenen Edelfischen 
mit Riesengarele und Jacobsmuschel an Safranschaum, Basmati Duftreis

18.90

Unsere Klassiker
Orangen-Honig gebeizte, rosa gebratene Entenbrust  
auf glasiertem Asia-Wokgemüse mit Pilzen und Sojasauce

serviert mit Basmati-Duftreis

17.90

Milchkalbsleber 
geschnetzelt und zubereitet nach Züricher Art

serviert mit hausgemachten Eierspätzle 

15 .90

Wiener Schnitzel
zartes Kalbsschnitzel paniert, mit buntem Salatteller

auf Wunsch auch vom Schweinerücken (12.80) 

17.90

Schwabentopf 
Medaillons vom Schwein auf hausgemachten Eierspätzle

an Rahmsauce überbacken mit Schinken und Käse

17.90

Schweinefiletspitzen „Robert
an cremiger Senfsahne mit Speckbohnenbündel und Bratkartoffeln

16.90

Pariser Pfefferfiletsteak vom heimischen Weiderind
an köstlicher Sauce, Gemüsebouquet und Pommes frites

26.90

Roastbeef, rosa gebraten unter der Meerrettichkruste
sautiertes Gemüse 

Kartoffelgratin

21.90

Salate & Vegetarisch
Großer, bunter Salatteller

mit Schinken1, Käse und Ei
10.90

Salat „Puffer“
knusprige Kartoffelkäsepuffer3 an Blattsalaten

mit Joghurt-Dressing

10.90

Steinpilzchampignons in Rahm
serviert mit Semmelknödeln

10.90

Gemüsepfännchen mit Aromaten gebraten
Kartoffelröstinchen

10.90

Zum Winzerpfännchen empfehlen wir:

Würzburger Spätburgunder

Weingut Juliusspital W
ürzburg

0.2 L - 6
.20

Zum Pfeffersteak empfehlen wir:

Würzburger Pfaffenberg Domina

Bürgerspital zum Hl. G
eist W

ürzburg

0.2 L - 6
.80



Mehlspeisen    ...diese Köstlichkeiten werden frisch für Sie 
            zubereitet - aber es lohnt sich, etwas Geduld zu haben.

Ofenwarmes Schokoladensouffle
mit Schlagsahne, Schokoladensauce und Vanilleeiscrème

6.50

Kaiserschmarrn
mit Mandeln, Rumrosinen und Zwetschgenröster

Hauptgangportion

7.90

10.90

Greifenstein‘s Gugelhupf
aus luftigem Hefeteig gebacken, mit Rosinen, serviert mit Vanillesauce

4.90

Hausgebackene Kuchen & Torten
von unseren Konditoren täglich frisch für Sie zubereitet, serviert ab 

2.00

Dessert
Gemischtes Eis

3 Kugeln mit Schlagsahne
3.50

Gemischtes Eis
5 Kugeln mit Schlagsahne

4.90

Vanilleeiscreme
mit heißen Waldbeeren 

6.50

Walnusseiscrème
mit Walnüssen, Eierlikör und Schlagsahne, feines Gebäck

6.90

Dessertvariation „Greifensteiner Hof“8.90

Weincrème
vom fränkischen Bacchus mit Sahnehäubchen

4.90

Alle Eissorten enthalten folgende Zusatzstofffe 1/2/6

Käse

Auswahl feinster Rohmilchkäse
von Maître Af! neur Waltmann 

mit frischen Früchten, Salzmandeln, Butter und Baguette

3 Sorten (ca.90 g) 6.90

5 Sorten (ca.150 g) 9.90

Die angegebenen Zusatzstoffe sind bereits in den Produkten unserer Lieferanten enthalten. Zeichenerklärung:
1) mit Konservierungsstoff / 2) mit Farbstoff / 3) geschwefelt / 4) geschwärzt 

  5) mit Antioxidationsmittel / 6) mit Süßungsmittel / 7) enthält eine Phenylalaninquelle
8) mit Geschmacksverstärker / 9) mit Phosphat

Zum Käse empfehlen wir:

Spätburgunder Tradition

Weingut Rudolf F
ürst Bürgstadt

0.2 L - 7.40

Zum Schokosouffle empfehlen wir:

Walnussgeist

Edelobstbrennerei J. & M. Ziegler

2 cl - 4
.90



Der Aperitif
Der Aperitif hat die Aufgabe, Magen und Sinne auf die kommenden Genüsse vorzubereiten.

Der Reichtum an verschiedenen Fruchtsäuren und der Alkohol wirken anregend und
verdauungsfördernd zugleich.

2008 Volkacher Karthäuser Riesling brut - Franken Sekt b. A 
Typische Rieslingaromen von P• rsich und Citrusfrüchten. 

lebendiger Charakter mit einer dezenten, mineralischen Note.
Weingut Juliusspital Würzburg

0,1 L 4.90

Taittinger Champagner
Brut Réserve

0,1 L 7.50

Veneto Sprizz
Proseccoschorle mit Aperol

0,2 L 4.90

Wild Rosella
Prosecco mit geeister Hibiskusblüte

0,2 L 3.90

Vitamine pur
Exotische Früchte - frisch gemixt

0,2 L 4.90

Sandeman - fine tawny Port5 cl 3.60

Sandeman - Sherry rich golden5 cl 3.60

Sandeman - Sherry dry secco5 cl 3.60

Sandeman - Sherry medium5 cl 3.60

Martini - bianco oder rosso5 cl 3.40

Campari Orange  0.25 L 6.00

Unsere kleine Weinprobe
Qualitätsweine und Qualitätsweine mit Prädikat

Weißweinprobe 4 mal 5cl 

Casteller Kirchberg Müller-Thurgau trocken
Fürstlich Castell‘sches Domänenamt

5 cl

Rödelseer Küchenmeister Silvaner trocken
Gebietswinzergenossenschaft Franken

5 cl

Würzburger Abtsleite Riesling Kabinett trocken
Weingut Juliusspital Würzburg

5 cl

Thüngersheimer Johannisberg Bacchus Kabinett halbtrocken
Winzergenossenschaft Thüngersheim

5 cl 5.00

Rotweinprobe 4 mal 5 cl

Würzburger Stein Blaufränkisch trocken
Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

5 cl

Würzburger Pfaffenberg Domina trocken
Winzergenossenschaft Thüngersheim

5 cl

Würzburger Pfaffenberg Spätburgunder trocken
Juliusspital Weingut Würzburg

5 cl

Spätburgunder Tradition trocken
Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt

5 cl 6.00



Franken Weißweine
Qualitätsweine und Qualitätsweine mit Prädikat im offenen Ausschank

Müller-Thurgau 
2010 Sulzfelder Maustal halbtrocken

Weingut Roland Staudt Sulzfeld
0,25 L 3.00

2010 Casteller Kirchberg trocken
Fürstlich Castell‘sches Domänenamt

0,25 L 3.60

Kerner
2010 Sommeracher Katzenkopf Kabinett halbtrocken

Fränkische Klassik - Winzerkeller Sommerach
0,25 L 4.50

Scheurebe
2010 Edition St. Valentin halbtrocken

Winzerkeller Sommerach
0,25 L 4.30

Silvaner
2010 Rödelseer Küchenmeister trocken

Gebietswinzergenossenschaft Franken
Unser Happy-Hour-Schoppen von 14:00 - 17:00 Uhr

0,25 L

0,25 L

3.10

2.50

2010 Würzburger Pfaffenberg trocken
Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,25 L 4.50

Bacchus
2010 Thüngersheimer Johannisberg Kabinett halbtrocken

Winzergenossenschaft Thüngersheim
0,25 L 3.40

2010 Würzburger Stein Kabinett halbtrocken
Weingut Juliusspital Würzburg

0,25 L 4.60

Riesling
2010 Würzburger Abtsleite Kabinett trocken

Weingut Juliusspital Würzburg
0,25 L 4.90

Franken Rotweine
Qualitätsweine und Qualitätsweine mit Prädikat im offenen Ausschank

Rotling
2010 Bürgerspital halbtrocken

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg
0,2 L
1,0 L

3.60
18.00

Spätburgunder
2009 Thüngersheimer Ravensburg halbtrocken

Ein zartfruchtiger, samtiger Wein und unkomplizierter Essensbegleiter.  
Winzergenossenschaft Thüngersheim

0,2 L
0,75 L

5.50
16.50

2010 Würzburger Spätburgunder trocken
Duft nach roten, reifen Früchten, Aromen von Kirsche und dunklen Beeren.

Weingut Juliusspital Würzburg

0,2 L
0,75 L

6.20
22.50

2009 Spätburgunder Tradition trocken
Leuchtendes Rubinrot und feiner Burgunderduft mit fruchtbetonter Note.

Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt

0,2 L
0,75 L

7.40
26.00

Blaufränkisch / Domina / Schwarzriesling  

2007 Würzburger Stein Blaufränkisch trocken
Kräftiger und vollmundiger Rotwein mit feinem P! aumenduft.  

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,2 L
0,75 L

7.40
26.00

2009 Würzburger Pfaffenberg Domina trocken
Feine Aromen von Waldbeeren, geschmeidiger Körper, viel Würze am Gaumen.

Winzergenossenschaft Thüngersheim

0,2 L
0,75 L

5.60
21.50

2009 Gerlachsheimer Herrenberg Schwarzriesling halbtrocken
Winzergenossenschaft Beckstein - Tauberfranken

0,25 L
1,0 L

3.20
12.80



Franken Weißweine
Qualitätsweine und Qualitätsweine mit Prädikat

Silvaner
2009 Casteller Kugelspiel Silvaner Kabinett trocken

Eine • ligrane Würzigkeit und der Duft von gelben Früchten
mit der vom Boden geprägten lebendigen Säure zeichnen diesen Silvaner aus.

Fürstlich Castell‘sches Domänenamt

0,75 L 17.50

2010 Würzburger Abtsleite Silvaner Kabinett trocken
Würzige Mineralität und saftige, brillante Aromen von reifer Kiwi

und Stachelbeere.  
Weingut Juliusspital Würzburg

0,75 L 20.90

2010 Würzburger Stein Silvaner Kabinett trocken
Klar und stof• g, mit animierender Mineralität und leicht nussigen Anklängen, für 

den Würzburger Stein typische rauchige Noten.
Weingut Juliusspital Würzburg

0,75 L 24.90

2009 Würzburger Stein-Harfe Silvaner Spätlese trocken
Typische Stein-Mineralität, saftig, kräftig und nachhaltig.

Frankenweinmedaille in Gold
Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,75 L 29.90

Bacchus
2009 Würzburger Pfaffenberg Bacchus halbtrocken

Würzig, feine Maracuja-Note.
Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,75 L 14.90

Scheurebe
2009 Würzburger Stein-Harfe Scheurebe Kabinett halbtrocken

Feinster Duft von schwarzen Johannisbeeren und Grapefruit. 
Frankenweinmedaille in Silber

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,75 L 24.90

Riesling
2009 Würzburger Abtsleite Riesling Kabinett trocken
Brillante Fruchtaromatik von Grapefruit bis Pomelo und ein

lebendiges und animierendes Mundgefühl.
Frankenweinmedaille in Gold

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg 

0,75 L 22.90

2009/10 Würzburger Stein Riesling Kabinett trocken
Volle, üppige Aromen von reifem Kernobst, Aprikose und Mirabelle.

 Eine anregende Säure und frische Mineralik sorgen für Trinkvergnügen. 
 Frankenweinmedaille in Gold
Weingut Juliusspital Würzburg 

0,75 L 26.50

2008 Würzburger Stein-Harfe Riesling Kabinett trocken
Eleganter Riesling mit ausgeprägtem P• rsichduft.

 Frankenweinmedaille in Gold
Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,75 L 27.50

2009 Pur Mineral Riesling Kabinett trocken
Ein Riesling mit feiner Frucht und Finesse

sowie pikanter frischer Säure.
 Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt

0,75 L 23.60

2008 Centgrafenberg Riesling Kabinett trocken
Feiner Duft von weißen P• rsichen, fruchtig im Geschmack

mit einer mineralischen Note.
 Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt

0,75 L 35.70

2010 Randersackerer Pfülben Riesling Spätlese trocken
Strahlende, intensive Noten von Aprikose, P• rsich und Citrusfrüchten,
würzige Ankläge von frischen Kräutern, voll und grif• g auf der Zunge.

Weingut Juliusspital Würzburg

0,75 L 27.50

Gewürztraminer
2009 Würzburger Stein Gewürztraminer Spätlese trocken

Opulentes Bouquet von Rosen und Gewürznelken. Ein Wein für Liebhaber. 
 Frankenweinmedaille in Gold

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,75 L 29.80



Franken Weißweine
Qualitätsweine und Qualitätsweine mit Prädikat

Weißer Burgunder
2010 Edition St. Valentin Weißer Burgunder trocken

Duft nach P• rsich und grüner Melone mit mineralischem Schmelz
und frischem Finale.

Winzerkeller Sommerach

0,75 L 11.90

2010 Würzburger Stein Weißer Burgunder Kabinett trocken
Typische Mineralität des Würzburger Steins

gepaart mit dem Bouquet von Wildkräutern.
Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,75 L 22.80

2009 Weinreich E1ns Weißer Burgunder Kabinett trocken
Aroma von Banane mit zarter Vanillenote und seidigem Abgang.

Winzerkeller Sommerach

0,75 L 19.50

Franken Rotweine
Qualitätsweine und Qualitätsweine mit Prädikat

Cuvée 
2009 Castell 1224 trocken

Cuvée aus Dornfelder | Domina | Portugieser
Duft nach Brombeere und Kirsche, harmonisch eingebundene Tannine.

Ein fruchtbetonter Wein mit schöner Fülle und mittlerem Körper.
Fürstlich Castell‘sches Domänenamt

0,75 L 16.90

2008 Parzival trocken
Cuvée aus Domina | Cabernet Dorsa | Spätburgunder

Leuchtendes Granatrot und eine  fruchtige Cabernetnote,
von Buntsandstein und kräftigem Tannin geprägt.

Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt

0,75 L 34.90

Spätburgunder
2008 Weinreich E1ns Spätburgunder trocken
Fruchtaromen nach Herzkirschen und Waldbeeren

mit harmonischen Holz- und Röstaromen.
Winzerkeller Sommerach

0,75 L 19.90

2008 Veitshöchheimer Sonnenschein Spätburgunder „R“ trocken
Feiner Duft von reifen Süßkirschen und dunklen Waldfrüchten.

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg  

0,75 L 39.00

2008 Würzburger Pfaffenberg Spätburgunder Spätlese trocken
Fruchtaromen von Kirsche und Cassis treffen aufeinander. Röstaromen und die 

Erinnerung an dunkle Schokolade, dicht und komplex, lang anhaltender Abgang.
Weingut Juliusspital Würzburg

0,75 L 39.00

2007 Centgrafenberg Spätburgunder „R“ trocken
Frucht- und Röstaromen treffen aufeinander, 

hauchzarte Fruchtnote und harmonisch weiches Tannin.
Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt

0,75 L 95.20



Franken Weißweine
Raritäten und absolute Spitzenweine aus unserer fränkischen Heimat

Silvaner
2008 „6. APRILES anno 1659“ Silvaner trocken

Dezente Vanilleanklänge und der Duft nach reifer Birne und Karamell.
Zarter Schmelz und eine dezente Säure umspielen angenehm den Gaumen.

Fürstlich Castell‘sches Domänenamt

0,75 L 24.90

2009 Sehnsucht Silvaner trocken
Goldgelb mit grünen Re! exen. Aromen von reifer Birne, Quitte und grünem Apfel

gepaart mit einer harmonischen Säure und einem fülligen Körper.
Weingut Horst Sauer Escherndorf

0,75 L 37.00

2008/09 Casteller Schlossberg Silvaner GG trocken
Rauchige, würzige Aromen von Feuerstein und erfrischender Quitte.

Ein Silvaner mineralisch und trocken mit einem vollen und cremigen Körper.
Fürstlich Castell‘sches Domänenamt

0,75 L 49.90

Riesling
2009 Escherndorfer Lump Riesling GG trocken

Die Aromen reichen von P" rsich über Gras bis hin zu Ananas.
Anklänge von Speckrinde, eine kräftigen Säure und

ein fülliger Körper zeichnen diesen Riesling aus.
Weingut Horst Sauer Escherndorf

0,75 L 41.50

Chardonnay
2008 Karthäuser Chardonnay

Eleganter und gleichzeitig kräftiger Chardonnay
mit Zitrusaromen und feinem Blumenduft. 

Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt  

0,75 L 63.90

Spätburgunder
2007 Spätburgunder „R“ weiß gekeltert trocken

Eine wahre Rarität - Spätburgundertrauben im Weißweinverfahren ausgebaut.
 Tiefer, fein holzwürziger Duft nach Pistazien, Honigmelonen,

kandierten Äpfeln und Zitrusfrüchten.
Weingut Rudolf Fürst Bürgstadt

0,75 L 50.50

Weißer Burgunder
2005/06 Volkacher Karthäuser Weißer Burgunder GG trocken

Vollmundig, kraftvoll und elegant mit einer ausgeprägten Mineralität und
feinen Aromen von gelbem Apfel, Banane und Wiesenkräutern.

Weingut Juliusspital Würzburg

0,75 L 76.90

Traminer
2005 Würzburger Abtsleite Traminer Spätlese trocken

Opulentes Bouquet von Rosen und Gewürznelken. Ein Wein für Liebhaber. 
Frankenweinmedaille in Gold

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,75 L 49.90

Cuvée
2005 Juliusspital Cuvée BT trocken

Komplexer und vielschichtiger Wein mit einem Hauch von Vanille. 
Aromen von Blutorange, Ananas und Banane.

Weingut Juliusspital Würzburg

0,75 L 98.00

Edelsüß
2006 Randersackerer Pfülben Rieslaner Beerenauslese

Feine Aromen von Karamell und Rosinen.
 Frankenweinmedaille in Gold

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,375 L 86.90

2008 Würzburger Stein-Harfe Silvaner Trockenbeerenauslese
Opulenter Duft von getrocknetem Apfel sowie Feigen und Haselnüssen

und einer hochfeinen Honigsüße.
Frankenweinmedaille in Gold

Weingut Bürgerspital zum Hl. Geist Würzburg

0,375 L 255.00



Internationale Weine
Italien

2006 Lucente Indicazione Geografica Tipica Toscana
Cuvée aus Sangiovese | Merlot

leuchtendes Granatrot, feinwürzige Aromen von reifen Schattenmorellen. 
schöne Fruchtdichte und eine elegante, feste Tanninstruktur.

Weingut Frescobaldi - Toskana

0,75 L 49.90

 2007 Ronchedone Benaco Bresciano
Cuvée aus Marzemino | Sangiovese | Cabernet

leuchtendes Granatrot, feinwürzige Aromen von roten Früchten.
Anklänge von Beerenkon! türe und Gewürzen.

Weingut Cà dei Frati - Veneto

0,75 L 35.90

Frankreich
2002 Pauillac de Château Latour

 Cuvée aus Cabernet Sauvignon | Merlot | Cabernet Franc
 dunkles Rubinrot und delikate Aromen von Blaubeeren und Schattenmorellen.

Komplexe und zartsüßliche Fülle mit geschmeidigem Tannin.
 Weingut Château Latour - Bordeaux

0.75 L 124.90

2002 Chateauneuf du Pape Rouge
 Cuvée aus Grenache | Cinsault | Mourvèdre | Syrah

leuchtendes Rubinrot und opulenter Duft von reifen P" aumen und Brombeeren. 
Vanille und Rauch; gute Dichte, geschmeidiges Tannin, " eischig warme Fruchtfülle. 

Weingut Chateau Mont-Redon - Côtes du Rhône

0,75 L 53.90

Spanien
2005 Rioja Tinto Reserva Bodegas  „CVNE“

 Cuvée aus Tempranillo | Garnacha tinta | Graciano | Viura
 Purpurrot und rauchiges Aroma von Zwetschgen, Schokolade,

Zimt und Gewürznelke.
 Weingut Compania Vinicola del Norte de España - Rioja

0,75 L 25.90

2001 Gran Claustro
 Cuvée aus Cabernet Sauvignon | Merlot | Garnacha | Cariñena
 Tiefdunkles Rubinrot und intensive Aromen von schwarzen Früchten,

elegante Tiefe, ! nessenreich, komplex und vielschichtig.
 Weingut Castillo Perelada - Katalonien

0,75 L 69.90

Sekt und Prosecco
Prosecco Sperandio

leicht und spritzig
0,1 L
0,75 L

3.00
16.50

J. Oppmann Schloß Würzburg halbtrocken
Ein frischer und appetitanregender Sekt, der durch die Fruchtigkeit der Weine aus 
den Anbaugebieten Rheinhessen, Penedés und der Emilia Romagna geprägt wird.

Sektkellerei J. Oppmann Würzburg

0,75 L 21.00

J. Oppmann Privat extra dry
In der aus deutschen Weinen kreierten Cuvée gibt der Riesling den Ton an.

Vielschichtige Fruchtaromen zeichnen sie aus.
Sektkellerei J. Oppmann Würzburg

0,75 L 25.00

2008 Volkacher Karthäuser Riesling Brut - Franken Sekt b. A 
Typische Rieslingaromen von P! rsich und Citrusfrüchten. 

lebendiger Charakter mit einer dezenten, mineralischen Note.
Weingut Juliusspital Würzburg

0,1 L
0,75 L

4.90
29.00

Champagner
Taittinger Brut Réserve0,1 L

0,75 L
7.50
49.50

Taittinger Brut Prestige Rosé0,75 L 65.00

Taittinger Brut Millésimé0,75 L 85.00

Roederer Cristal0,75 L 240.00



Biere vom Faß
Würzburger Hofbräu Pils

Elegant und feinherb im Geschmack, aus den besten Rohstoffen gebraut
Das Würzburger Bier

0,4 L
0,25 L

3.00
2.10

Julius Echter Hefeweizen - Premium
Naturtrüb, obergärig, hefearomatisch mit einer leicht fruchtigen Blume

0,5 L
0,3 L

3.70
2.60

Kloster Andechs dunkel
Die leichte Variante des dunklen Bockbieres, süf! g, malzig

0,5 L
0,3 L

4.30
2.60

Flaschenbiere
Kloster Urstoff

Spezial Märzen aus der Klosterbrauerei Münnerstadt im Naturpark Rhön
0,4 L
0,25 L

3.10
2.10

Julius Echter Hefeweizen dunkel - Premium
Naturtrüb, malzaromatisch, besonders süf! g

0,5 L 3.60

Schöfferhofer Hefeweizen alkoholfrei
Naturtrüb, spritzig

0,5 L 3.60

Clausthaler Premium alkoholfrei
Fein gehopft und trocken, ein Schankbier Pilsener Brauart

0,5 L 3.70

Alkoholfreie Getränke
Fanta2/3, Coca Cola1/2, Spezi1/2/3, Sprite 0,3 L

0,4 L
2.50
3.50

Coca Cola1/2/3/4/5 light 0,33 L 2.80

Saftschorle
Apfel, Kirsche, Maracuja, Banane, Ananas, Grapefruit, Johannisbeernektar

0,3 L
0,4 L

2.50
3.20

Saft
Apfel, Kirsche, Maracuja, Banane, Ananas, Grapefruit, Johannisbeernektar

0,3 L
0,4 L

2.50
3.20

Frankenbrunnen Mineralwasser spritzig0,25 L
0,5 L

2.00
3.30

Frankenbrunnen Mineralwasser natur0,5 L 3.30

Gerolsteiner Mineralwasser0,5 L 3.30

Gerolsteiner Mineralwasser still0,25 L
0,5 L

2.00
3.30

San Pellegrino0,25 L
0,5 L

2.10
3.60

Schweppes Bitter Lemon 
chininhaltig

0,2 L 2.50

Bionade 
Litchi, Holunder

0,33 L 2.50

Snappel Ice Tea
Zitrone, P! rsich

0,5 L 4.00

Exotische Früchte - frisch gemixt0,2 L 4.90

Frisch gepresster Orangensaft0,2 L 4.50

Die angegebenen Zusatzstoffe sind bereits in den Produkten unserer Lieferanten enthalten. Zeichenerklärung:
1) koffeinhaltig  / 2) P" anzenextrakte / 3) Farbstoff /4) Benzoesäure
5) enthält Süßstoffe, Cyclamat, Acesulfam & Aspertam / 6) Farbstoff 



Warme Getränke
Kaffee im Häfele 2.40

Espresso 2.20

Espresso Doppio 3.20

Cappuccino 2.60

Chococcino 2.60

Latte Macchiato 2.70

Café au lait 2.70

Heiße Schokolade im Häfele mit Sahne2.80

Glas Nürnberger Glühwein 2.70

Glas Grog
2cl Rum - 40%

4.10

Ronnefeldt Tee
Einzigartiger Teegenuss - im Kännchen serviert

Mokalbarie Assam, second flush
Malzig, würzig, rassig und extravagant

3.70

Nurbong Frühlingsdarjeeling, first flush
Heller, lieblicher Tee mit zartem und blumigem Aroma

3.70

Earl Grey Darjeeling, second flush
Zarter Tee mit dezentem Aroma der Bergamotte

3.70

Greenleaf Grey Darjeeling, second flush
Eleganter Tee aus dem indischen Hochland mit ausgeprägtem,

feinblumigem Aroma

3.70

English Breakfast Ceylon St. James
Beste UVA-Highland-Tees bestimmen den hohen Standard

dieser fruchtig-spritzigen Mischung

3.70

Superior Oolong Formosa
Einer der edelsten halbfermentierten Tees aus Formosa

3.70

China Jasmine Pearls
Aromatisierter grüner Tee; bei dieser Spezialität werden die Blätter per Hand zu 

Kügelchen gerollt und in Jasminblüten aromatisiert

3.70

Ronnefeldt WellnessTee
Einzigartiger Teegenuss - im Kännchen serviert

Get the power
Aromatisierter Früchtetee mit Johannisbeere

3.70

Herbs & Ginger
Wellness-Ayurveda-Tee mit Lemongras, Ingwer und Verbena

3.70

Equilibrium
Aromatisierter Kräutertee mit Roibusch-Honiggeschmack

3.70

Life & Beauty
Aromatisierter Kräutertee mit Mango-Maracujageschmack

3.70

Chill out with herbs
Aromatisierter Kräutertee mit Roibusch, Melisse und Orange

3.70

Light & Fit
Aromatisierter Kräutertee mit Zitrone und Papaya

3.70

Glas Black to Relax
Ein spritziger Sumatra Tee, besonders schonend entkoffeiniert.

Bei vollem Aroma ein leichter, teinfreier Genuss.

1.80

Glas Kräutertee
In den Sorten Pfefferminze, Kamille, Verbena, 

Lemon Sky oder Red Berries

1.80



Ziegler Brände
Edelobstbrennerei J. & M. Ziegler

Obstbrand2 cl 2.90

Waldhimbeergeist2 cl 4.20

Fränkischer Riesling-Tresterbrand2 cl 4.90

Williamsbirnenbrand2 cl 4.90

Walnussgeist2 cl 4.90

No.1 Wildkirschbrand2 cl 10.20

Alte Zwetschge Jg. 20012 cl 4.60

Schlehenbrand2 cl 7.90

Quittenbrand2 cl 7.10

Aprikosenbrand2 cl 7.50

Weinbergspfirsichlikör2 cl 3.60

Fürstl. Castell‘sches Domänenamt
Casteller Destillate & Brände

Casteller Quittengeist2 cl 3.90

Casteller Traubenbrand2 cl 3.90

Casteller Marillenbrand2 cl 3.90

Casteller Zwetschgenwasser2 cl 3.90

Bürgerspital zum Hl. Geist
Bürgerspital Brände

Fränkischer Riesling-Hefebrand2 cl 3.70

Fränkischer Traminer-Tresterbrand2 cl 3.70

Spirituosen
Brandy & Cognac

Cardinal Mendoza 40%2 cl 3.90

Osborne Veterano 40% 2 cl 3.90

Hennessy Cognac VSOP 40%2 cl 3.90

Remy Martin Fine Champagne Cognac VSOP 40%2 cl 3.90

Bitter & Aquavit 
Underberg2 cl 2.30

Jägermeister2 cl 2.60

Averna / Ramazzotti2 cl 2.60

Fernet Branca2 cl 2.60

Malteser Kreuz Aquavit2 cl 2.60

Obstler
Obstler 2 cl 2.50

Alle Preise in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.


